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Prilohy:

‘Specifikace zafizeni gastro
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1. Pravodni ¢ast
1.1 Identifika€ni Udaje
Akce : ZAKLADNI SKOLA Charlotty Garrigue Masarykové
Skolni 93, Lany

Cast: GASTROTECHNOLOGIE

Zadavatel: Obec Lany, Masarykovo namésti 9
27061 Lany

Projektant gastrotechnologie :  Arda spol. s r.o.
Londynska 123/17, Liberec 11, 460 11

Zodpovédny projektant : Ing. Pfemysl Bfenek
Vypracoval : Ing.Arch.Tereza Pistékova
Druh dokumentace : DRS
Datum : 04/2025

1.2 Zamér zadavatele

Zamérem zadavatele je rekonstrukce stravovaciho provozu tak, aby odpovidal platnym zakondm a normam CR.

1.3 Predpokladana provozni kapacita

Typ provozu kuchyné pro stravovani Skoly (260 zaci, zaméstnanci ) v€etné cizich
stravnikd (30 ) a matefské Skolky (50 )

Kapacita provozu do 400 jidel
Kapacita jidelny 56 mist

Sortiment obédy, teplé a studené napoje
hotova jidla v€etné polévek, svacinky pro Skolni i pfedSkolni déti

Energie pro gastrotechnologii el. energie,
pfedpokladany instalovany pfikon elektro —112 kW
za soucinnosti 0,5 -56 kW
( pfikon pouze pro gastrotechnologii, bez naroku na osvétleni, ohfev
vzduchu, TUV, topeni MaR a VZT)

Pocet zaméstnancu : 6 zaméstnancl



1. Pravodni ¢ast

2.1 Vychozi podklady
Vychozimi podklady pro zpracovani tohoto projektu byly : - prohlidka a zaméfeni v misté
- pozadavky zadavatele

2.2 Predmét projektové dokumentace
Predmétem této projektové dokumentace je rekonstrukce stravovaciho provozu v Zakladni Skole Lany

2.3 Struény popis stavby

Ugelem této technické zpravy dokladované k projektové dokumentaci je popsat technické a provozni feeni
stravovaciho provozu. Kuchyné v€etné zazemi je umisténa v 1.N.P. zakladni Skoly.

Navrhované dispozi¢ni feSeni je dano technickymi moznostmi budovy a nutnosti dodrZzet hygienické normy, pozadavky
bezpelnosti prace a podminky provozu.

2.4 Dispozi€ni feseni

Dispozi¢né je cely stravovaci provoz umistén do 1.N.P.

Provoz ma samostatny zasobovaci vstup z ulice, personal ma pristup ze Skoly.
Zazemi a kuchyné jsou navrzeny tak, aby bylo vylou€eno kfizeni Cistého a necistého provozu a aby vSe na sebe logicky
navazovalo.

Jednotliva pracovi$té jsou vybavena technologickym zafizenim a pracovnimi plochami tak, aby pfiprava pokrmi
probihala dle platnych hygienickych a provoznich predpisu.

Jidelna méa samostatny vstup jak pro zaky, tak i pro cizi stravniky .

NavrZzena dispozice v maximalni mife respektuje stavajici prostory a jejich ¢lenéni tak, aby nutné stavebni upravy byly
co nejmensi s ohledem na jiz probéhlou rekonstrukci objektu.

Celkova dispozice a rozmisténi hlavnich zafizeni jsou patrné z vykresové dokumentace.

2.4.1 Popis stavajiciho stavu

Posledni rekonstrukce stravovaciho provozu probéhla v roce 1997 , pGvodni kapacita se tehdy zvysila ze 150 na
200 ob&dli denné . Kuchyné zadala zajistovat i stravovani predskolnich déti v blizké MS . Postupné byla rozsitena i
jidelna ze 40 mist na dnesnich 64 mist .
Objekt , ve kterém je kuchyné umisténa , byl nedavno zateplen a byla vyménéna okna. Stav kuchyné odpovida
béznému opotfebeni, podlaha je spadovana, chybi vSak odvodnéni ( podlahové Zlaby pfed kotlem, panvi,atd ) ,
kuchyné nema funkéni VZT . kromé toho je i nedostateny el. pfikon ( 80 A ), ktery je dllezity zejména pro moderni
technologie . VétSina technologickych zafizeni byla v minulosti vyménéna,ale kapacitné€ neodpovidaji nebo jsou
poruchova . Kuchyné je vybavena nerezovymi pracovnimi stoly, ale dispozi¢ni feSeni neodpovida dnesnim hygienickym
a provoznim pozadavkim na stravovani. V novém navrhu je ¢ast stavajiciho zafizeni.

2.4.2. Satna a socialni zazemi pro personal
Satna personalu se presouva , bude vybavena $atnimi skfifikami, kde se personal previékne a oddélené uloZi své
civilni obleceni. Souc¢asti Satny je sprcha a umyvadlo. Personalni WC zUstava stavajici , pfistup je ze zasobovaci



chodby pfed kuchyni personalu — je zde pfistup denniho svétla a prostor je vybaven kuchyrskou linkou s dfezem,
jidelnim stolem se Zidlemi a prac¢kou na prani ubrus(l a kuchyriského textilu.

Vylevka pro uklid provozu bude umisténa v zadvefi Satny .

Prostory je nutno fadné odvétrat.

Pro vykon administrativnich praci je uréena stavajici kancelar , pfistupna z kuchyné

2.4.3 Prijem a skladové zazemi :
PFijem zbozi probiha pfes zasobovaci vstup vstupni chodbou.

Skladové zazemi tvori stavajici sklad potravin Sklad potravin bude vybaven chladicimi skfinémi, mrazici skfini
komaxitovymi skladovymi regaly a pfijmovou vahou . Mistnost bud technicky vétrana .

2.4.4 Pripravny :

Hruba pripravna zeleniny

Hruba pfipravna zeleniny je stavebné oddélena od ostatnich prostor , je pfistupna ze zasobovaci chodby Zde je
zelenina zbavena necistot a slupek a nasledné je v uzavfenych nadobach prevezena do pfipravny Cisté, ktera je jiz
soucasti provozu. Pracovisté je vybaveno umyvadlem , pracovnim stolem s dfezem a Skrabkou .doplnén je podlahovy
Zlab s nerezovym pororostem do L pro odvodnéni Skrabky. Mistnost bude technicky odvétrana

Sklad zelenin a brambor ( v suterénu Skoly ) zUstava stavajici .

Pfripravna masa :

Pfipravna je samostatny provozni Usek pfimo kuchyni. Je vybavena dfezem, pracovnimi plochami a lednici.

Nad pracovni plochou jsou zavéSeny nasténné police.

Je zde umyvadlo s misici baterii bez ruéniho ovladani uzavirani tekouci vody, davkovaéem prostfedku na myti rukou
s naplni a ruéniky pro jednorazové pouziti. Zde bude zpracovano maso ke kone¢né tepelné uprave.

Cista pripravna zeleniny:

Pfipravna je samostatny provozni Usek pfimo v kuchyni. Je vybavena dfezem, umyvatkem a a pracovnimi stoly.
Zde bude pfipravovana zelenina pro potfeby teplé a svadinky pro MS a $kolu

Nad pracovni plochou je zavéSena nasténna skfirika

Pripravna tést:
Pfipravna je samostatny provozni Usek v kuchyni. Je vybavena stavajicim chlazenym pracovnim stolem Bude vyuzit
stavajici univerzalni robot

2.4.5 Kuchyné a vydej

Prostor kuchyné slouzi ke konecné tepelné Upravé a kompletaci pokrmi. Pfimo navazuje na pfipravny.

Varna technologie je umisténa tak, aby bylo mozno v maximalni mife zachovat plvodni dispozici, soustfedit
energetické pfipojky a usnadnit praci personalu.

Varny blok je vybaven stavajicim el.sklokeramickym sporakem, el.kotlem 80 | a sklopnou panvi 100 |, pfed kterymi
bude osazen podlahovy Zlab s nerez roStem . Nové bude instalovana el. multifunkéni panev 2x25 |

Mezi technologiemi ve varném bloku jsou umistény neutralni pracovni plochy. Varny blok je rozdélen polopfi¢kou
Navazuje sestava 2 el.konvektomat( 2x10 + 6 GN 1/1

Nad varnym blokem a konvektomaty budou instalovany vzduchotechnické zakryty s osvétlenim a tukovymi filtry.
Navazuje sestava 2 el.konvektomatt

Pred konvektomaty je prac.stdl pro porcovani a kompletaci pokrmu

Vydej pfimo navazuje na samotnou kuchyrn.

V dosahu je i umyvadlo s misici baterii bez ru¢niho ovladani uzavirani tekouci vody, davkovacem
prostfedku na myti rukou s naplni a ru€niky pro jednorazové pouziti nebo osouse€em rukou.

Hotové pokrmy jsou v prostoru vydeje v gastronadobach ulozeny do stavajiciho vyhfivaného vydejniho stolu, doplnén
je vydejni vozik s vodni lazni 2 GN 1/1 a tepla skfin 15 GN 1/1 odkud jsou vydavany. Talife jsou uloZeny p pojizdném
vyhfivaném zasobniku .



Vydej jidel tvofi - obsluzna ¢ast - pokrmy jsou vydavany pres vydejni okno obsluhou
Samoobsluzna ¢ast — vydejni pult se zasobnikem na podnosy a pfibory , vodni lazni HN 1/1 na polévku , ) chlazena
vana 2 GN 1/1 s hyg.zakrytem na zeleninové salaty , ovoce a napojovy automat se zasobnikem na kose se sklenicemi

V jidelné je 56 mist k sezeni.
V jidelné jsou pro stravniky k dispozici umyvadla pro umyti rukou .

2.4.6 Umyvarna provozniho nadobi
Umyvarna provozniho nadobi je zachovana ve stavajicim umisténi. Umyvarna je vybavena mycim stolem s dfezem s
predoplachovou sprchou a s novymi odkladacimi plochami. Pro ulozeni €istého nadobi slouzi novy regal a vozik na GN

2.4.7 Umyvarna stolniho nadobi

Umyvarna stolniho nadobi je nové zfizena v navaznosti na jidelnu a vydej jako oddéleny provozni usek. Pouzité nadobi
na pondosu je stravnikem odlozeno do voziku

Pouzité nadobi je na tfidicim stole zbaveno hrubych necistot a zbytku, nasledné v predoplachovém dfezu tlakové
ocisténo vodou. Déle postupuje do prabézné mycky, kde je dokonale zajiSténo myti a dezinfekce.

Cisté nadobi obsluha uklada do polic v pracovnich stolech. Nad myg&kou je instalovan VZT zakryt .Vod por myé&ku a
konvelktomaty je upravena ve zmékcovaci, ktery bude umistén v prostoruu vydeje pod stolem

Zbytky jidel z obou umyvaren, pfipadné i z pfipravny budou ukladany do pojizdné nadoby na odpadky pod tfidicim
stolem v umyvarné stolniho nadobi. Po skonéeni €innosti budou odpadky vyneseny do skladu na bioodpad.
V suterénu Skoly .

2.4.8 Odpadové hospodarstvi
Zustava stavajici — nadoby na komunalni dopad véetné bioodpadu jsou umistény v suterénu $koly , pfistupné
z venkovniho prostoru a jsou pravidelné vyvazeny .

2.4.9. Stravovani pro déti v MS

Zustava ve stavajicim rezimu , pfiprava rannich a odpolednich svacinek probiha v oddéleném prac.useku ,
Obédy jsou pfipravovany spole¢né s jidlem pro $kolni déti , pro pfepravu slouzi termoport , gastronadoby a
Pfipadné uzaviené pfepravky . Manipulace a pfeprava jsou ru¢ni na voziku .

Myti termoportu a gastronadob zajiStuje Skolka .

2.5 Pozadavky na profese

Veskera pfipojovana technologicka zafizeni jsou zakreslena v pudorysu Dispozice technologickych zafizeni — zde Ize
vycist cely vySe popsany provoz. Eventualni zmény v typech zafizeni Ize provést pouze se souhlasem projektanta.
Projektant nezodpovida za zmény, které mohou vzniknout dodateénymi stavebnimi Upravami, osazenim jinych zafizeni,
nebo dodate¢nymi zménami pozadavkul investora na provoz.

V3echny pevné elektrické spotfebi¢e musi mit hlavni vypinace umisténé bud na rozvodnych deskach nebo v blizkosti
spotfebiCe a musi byt uzemnény.
V celém provozu doporu€ujeme uvazovat mokré prostfedi do vySe zarubni. Tim je ur€ena i vyska obkladu.



2.5.1 Pozadavky na stavebni upravy
- obklady stén v prostorach kuchyné a hrubé pfipravny do minimalni vySe zarubni
- omyvatelny natér - sklad potravin, Satna
- vymalba — kancelar a jidelna
- vymeéna podlahoveé krytiny - kuchyné , jidelna , kancelaf — dlazba R10
- podlahy budou z bezpec&nostnich davodi beze spadu
- v hrubé pfipravné zeleniny a v kuchyni bude osazen podlahovy zlab s roStem ,
v umyvarné stolniho nadobi a provozniho nadobi podlahova vpust s pororostem 300x300
- v kuchyni a v hrubé pfipravné zeleniny budou zruSeny stavajici podlahové vpusti
- sloupek v kuchyni je nosny a zlstane zachovan , nova polopficka v.1200mm — stfedovy ostrlivek,
- rozsifeni vydejniho okna
- vybourani pficky mezi stolnim nadobim a vydejem a adtto a jidelnou
- posuvné dvefe z jidelny do umyvarny
- zasténa z kompaktni desky k vylevce v $atné
- dvefe do jidelny
- nové Satna - Uprava soc. zafizeni dle nového navrhu
- respektovat veskeré pozadavky vyplyvajici z projektu technologie stravovaciho provozu na stavebni Upravy,
- dodrzet rozméry a typy navrzenych vstupnich otvor(l a vydejnich oken
- vSechna okna opatfit sitémi proti hmyzu
- v kuchyni a kancelafi doplnit protislune¢ni folie na okna

Vsechny pozadavky na stavbu jsou zakresleny a popsany ve vykresu PoZadavky na stavbu

2.5.2 Pozadavky na ZTI

Kanaliza¢ni potrubi se musi vést mimo sklady s potravinami,. Zasobovani pitnou vodou je provadéno z vefejného

vodovodniho fadu s vlastni vodomérnou sestavou.

- veSkeré montazni prace v€éetné montazniho materialu, umyvadel, vylevek, baterii k umyvadliim

- pfivody vody a odpady ke vSem zafizenim v€etné uzaviracich armatur, ventil, baterii
( neni-li ve specifikaci uvedeno jinak)a sifon(

- baterie u umyvadel v kuchyni a pfipravné masa musi byt osazeny misici baterii bez ru¢niho ovladani uzavirani
tekouci vody a davkovacem prostfedku na myti rukou s naplni a ruéniky pro jednorazové pouziti

- zmeékéovac pro mycku a konvektomat.

- upravena voda bude rozvedena samostatnym rozvodem — viz. vykres s pozadavky na ZTlI.

- 2 nové 300 | zasobniky s ohfevem pro TUV v suterénu Skoly v chodbé pfed pradelnou

- instalace sprchy , vylevky a umyvadla v $atné

- el. topny zebfik v pfed sprchou

- el.topny panel na WC

- osadit stavajici dfez jako vylevku v Satné

2.5.3 Pozadavky na ELEKTRO

Elektrické rozvody musi splfiovat pozadavky stanovené CSN. Napojeni v8ech spotiebiét musi byt provedeno tak, aby
se zafizeni mohlo samostatné vypnout. Hlavni vypinace u spotfebi€l umistit tak, aby nebyly poSkozovany vlastnim
provozem (salavé teplo, mastnoty, voda, atd.). Po ukon&eni montaze musi byt vystavena revizni zprava na elektricka
pfipojeni spotfebicd. SpotfebiCe musi byt chranény nulovanim a propojenim (drat primér 6 mm Zzluto-zeleny, 1,5 m
dlouhy). Pfedpokladana souéasnost je 0,6 - 0,7. Osvétleni ve vyrobnich prostorech, jidelnach, chodbach a kancelafrich
se doporucuje prfevazné zafivkové. V prostorech s ob&asnym pobytem pracovnikl muaze byt osvétleni i Zarovkovymi
svitidly.



Pozadavky :

- pfipojeni veskerych spotfebi¢l dle platnych norem a predpisu

- veSkery pfipojovaci material, jistice, vypinace, atd

- propojeni a uzemnéni veskerych stabilnich technologickych prvkd véetné pracovnich a
mycich stol(

- vyvody husim krkem z vypinace budou vedeny gumovym kabelem, ktery bude sou&asti
dodavky stavby

- vyvody z podlahy musi byt chranény pancéfovou chrani¢kou

- napojeni VZT jednotky

- napojeni sténovych ventilatora

- topny zebfik u sprchy

- topny panel na WC

- zasobniky TUV s el.,ohfevem

2.5.4 Pozadavky na VZT

Pozadavky :

- je nutno zajistit fadné odvétrani veSkerych prostor véetné socialniho zazemi
- nad varnym blokem, konvektomatem a my&kou nadobi umistit VZT zakryt

- doporuceny rozmér VZT zakryti dodrzet jako minimaini

- nova VZT jednotka s rekuperaci

- napojit na pfivod topné vody

- sténové ventilatory ve skladu, pfipravné masa, WC a Satné

3. Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci

V oblasti bezpecénosti prace se vychazi z platnych bezpecnostnich predpisu. Prostor okolo technolog. zafizeni je
dimenzovan tak, aby vyhovoval bezpe€nostnim, provoznim montaznim a udrzbovym narokim. Za provozu je nutna
zvy$ena opatrnost pracovnikll obsluhujicich zafizeni s vafici vodou. Pfi manipulaci s horkymi nadobami apod., je nutno
pouzivat pfedepsané ochranné pomucky. V provozu je nutno bezpodmine¢né dodrzet veSkeré predpisy pro obsluhu
technologického zafizeni vydané vyrobcem. VeSkeré osoby pracujici ve stravovaci €asti, musi mit pfedepsanou
zdravotni prohlidku a platny zdravotni prukaz.

Stravovaci provoz je naro¢ny na pravidelnou preventivni Udrzbu na denni oSetfovani stroji a zafizeni. Obsluzny
personal musi byt nalezité poucen a proskolen.

Je nutno vypracovat sanitaéni fad, aby bylo zaji§téno dodrzeni v§ech hygienickych pozZadavkud, danych platnou
legislativou.

Podle zakona ¢.258/2000 Sb. a jeho provadécich vyhlasek v platném znéni je provozovatel povinnen dodrZovat
spravnou hygienickou a vyrobni praxi a dolozit systém sledovani kritickych bod (HACCP).

Systém evidence, stanoveni kritickych bodu a provozni fad zajisti provozovatel.

4. Pracovni prostredi

Prostfedi v jednotlivych mistnostech je stanoveno dle CSN 33 2000-3 (srpen 1995), 1.zmé&na 33 2000-3 (prosinec
1995), 2.zména 33 2000-3 (srpen 1997 pouze jako doporucené pro komisionelni schvaleni). Navrh prostfedi vychazi z
technologického provozu kuchyné a z pouzitych elektrickych zafizeni.
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1. Vydej jidel 323/311

2. Umyvarna jidelniho (stolniho) nadobi 324/323/311
3. Umyvarna kuchyriského nadobi 324/323/311
311

v ostatnich mistnostech kuchyriského provozu

V pfipadé vice prostfedi v jedné mistnosti je rozsah jednotlivych prostfedi vymezen takto:

ad1,2,3 323 prostfedi vihké do vySky 1,5 m od podlahy a dale 311 prostfedi
zakladni, pfedpoklada se umyvani stén a podlah z mycich nadob
ad 1 prostfedi kolem kuchyriského zafizeni s Unikem par do vzdalenosti

1,5 m vSemi sméry az k prostoru lapace par vetné jejich vnitfnich
prostortl 323 prostfedi vihké; ve zbyvajicich prostorech 311 prostfedi
zakladni

ad 2,3 kolem mycich stroji véetné mista oplachnuti nadobi 1,5 m véemi
sméry 324 prostfedi mokré; dale 1,5 m kolem mokrého 323 prostfedi
vihké a dale ve zbyvajicim prostoru 311 prostfedi zakladni; el. stroje
a pfistroje v pasmu prostiedi 324 mokrého musi byt v kryti alespor
IP 23 dle CSN 33 2310 pro zafizeni v dosahu ikmo dopadajici vody.
Vypinace, tlacitka apod., kterych se musi obsluha bez
elektrotechnické kvalifikace dotykat, musi mit kryti alespon IP 43.
PoZzaduje se, aby veskera elektricka zafizeni ve sméru vodorovném
do vzdalenosti 1,5 m a ve sméru svislém do vzdalenosti 2,6 m od
pasma prostfedi 324 mokrého byla provedena se zvySenou
ochranou proti dotykovému napéti; u umyvaren bez mycich stroj
(jen dfezy) se uréuje do vzdalenosti 1,5 m od podlahy prostfedi 323
vihké a dale 311 prostfedi zakladni.

V ostatnich prostorach kuchyriského provozu je prostfedi normaini.

Mistni vihkost se miize ve vySe uvedenych prostorach vyskytnout na podlaze a maximalné do vy$e 2m nad
podlahou. Umyvaci prostory ve véech &astech kuchyné budou posuzovany dle CSN 332000-7-701.

V uvedenych prostorach, vzhledem k provozu vzduchotechnického zafizeni, nedojde ke srazeni vody na
sténach. Uklid stén, véetné sanitace bude provadén dle provozniho Fadu bez pouZiti stfikajici vody z hadice.

Pfi udrzbé podlah nebude pouzivana tekouci voda. Pfi udrzbé eventualné sanitaci nesmi byt pouzita stfikajici
voda a je nutno kontrolovat, aby nebyla vodou zasazena el. zafizeni nebo zasuvky.

V kuchyrniském provozu se neuvaZzuje, ze by el. pfistroje byly v dosahu vody stfikajici ze vSech stran nebo ze
mohou byt vodou zaplaveny.

11 Provoz stravovaci ¢asti nema negativni vliv na Zivotni prostfedi !!!

5. Zaver

Zpracovatel technologické Casti projektu neodpovida za zmeény, které by mohly vzniknout dodateCnymi
stavebnimi Upravami ¢i zménou plvodnich pozadavkl investora na provoz.

Jakékoliv zmény proti projektu je mozno provést pouze se souhlasem projektanta gastrotechnologie a investora
(resp. jeho zastupce).

Cely projekt feSi stravovaci provoz vramci moznosti, které nam dava stavebni dispozice. Dispozice
technologickych zafizeni je prostorové usporadana tak, aby vyhovovala danému typu stravovaciho zafizeni a veSkerym
hygienickym normam.

za firmu Arda :

Ing.Pfemysl| Bfenek
602 115 212
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